SCHLOSSERMJTUDE

GASTRONOMIE

Bankettkarte

2019

Bei allen Preisen gilt: Anderungen vorbehalten!
Unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Dies sind nur einige Vorschlage, die sich saisonal dndern kbnnen.
Gerne gehen wir auch ganz individuell auf |hre kulinarischen Winsche ein.



SCHLOSS SOLITUDE

GASTRONOMIE

Speisen

Vorspeisen

Bunte Blattsalate der Saison an einem Balsamico Dressing
mit CroUtons und Krdutern

€ 13,00

)k k

Terrine von MeeresfrGchten auf einer Wasabi Créme
mit Spinat, Champignons, Garnele, Meerrettich, Tomate,
Avocado, Curry-Mango und Kresse

€ 14,00

)k k

Lachstranche in Limettenmarinade
dazu Orangendlschnee, Rote Bete, Avocado Créme,
Sakura Kresse und Tomatenbaguette

€16,00

)k k

Zweierlei Terrine von Waldpilzen
auf einem hausgemachten Tomatenpesto
mit marinierten Sprossen und Gurke

€ 13,00



Kraftige Rinderbruhe mit Krauterflddle und Sherry
€ 9,00

)k k

Kraftige Rinderbrihe mit hausgemachter Maultasche,
Sherry und Schnittlauch

€ 9,50
kkk
Kokos-Currysuppchen mit gebratener Garnele
€ 9,00
kkk
Karotten-Ingwersuppe mit Curryespuma
€ 9,00

)k k

Tomatensuppe von der Strauchtomate
mit Pesto und Sahne verfeinert

€ 9,00

In der Spargelzeit fragen Sie gerne nach unseren Spargelgerichten.
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SCHLOSS SOLITUDE
GASTRONOMIE

Iwischengange

Hausgemachte Maultasche auf lauwarmen Kartoffelsalat
dazu Zwiebelschmelze

€ 13,00

)k k

Gebratene Jakobsmuschel auf Safran-Risotto und Truffelschaum

€21,00

)k k

Ragout fin im Blatterteigpastetchen dazu Sauce Hollandaise

€16,00

Hauptgange

Fisch

Sanft gegarte Lachstranche an frischer Pasta
dazu HummersoBe und gebratene Garnelen

€ 33,00

)k k

Gebratener Zander auf Champagnerrahmkraut
dazu geschwenkte Kartoffelwurfel

€ 28,00
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SCHLOSS OLITUDE

GASTRONOMIE

Veqgetarisch

Cremiges Zitronen-Risotto mit Parmesan
€ 22,00
kkk
Frische Fettuccine mit GemuUse und Beurre blanc

€21,00

Lamm, Geflugel, Wild und spezielle Fleischgerichte bereiten wir alles
sehr gerne nach Ihren Winschen zu.

FUr Ihr Lieblingsgericht oder Ihr Wunschbuffet sind wir jederzeit ansprechbar.

Fleisch

Iwiebelrostbraten vom US-Roastbeef mit Fettrand gebraten
dazu hausgemachte Spatzle und Maultdschle

€ 36,00

)k k

Sanft geschmortes Kalbsbdckle und Praline vom Kalbsbdackle,
in einer feinen Kalbsjus auf getroffeltem KartoffelpUree
dazu Rahmkarotten und gebratene Waldpilze

€ 32,00
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GASTRONOMIE

Rosa gebratene Tranche vom Kalbsrocken
mit hausgemachten Spd&tzle und Pilzen a la Créme
an einer kraftigen Lembergersol3e

€ 35,00

)k k

Rosa gebratene Tranche vom Rinderfilet
auf einer Auswahl von saisonalen Mini Gemuse, Pilzen,
Kartoffelgratin und LembergersolRe

€ 44,00

)k k

Schweinefilet im Wirsingmantel auf gebratenen Steinpilzen,
Gnocchis und RieslingsahnesoBe

€ 33,00

)k k

Gegrillte Perlnuhnbrust auf getriffeltem Risotto
dazu mediterranes Gemuse und KerbelsoBe

€ 31,00

)k k

Involtini von der Maishdhnchenbrust auf gebratenen Pilzen
mit feiner Pasta in Krautersahne und Parmesan

€ 29,00



GASTRONOMIE

Dessert

Uberraschungsbuffet ,,Edel-fein Kreation Schloss Solitude*
p.P. € 13,00

)k k

Interpretation von der Birne:
Rotweinbirne mit Birnensorbet

€ 14,00

XKk
,HeiBe Liebe"
Schokolade, Eis und HimbeersoBe

€ 13,00

XKk
Interpretation von der Schwarzwalder Kirschtorte

€ 14,00

XKk
Dessertteller ,,Schloss Solitude*

€ 12,00

XKk
Gebackenes Schokoladenmousse mit Beeren und Vanillerahmeis

€13,00



